
Une histoire,
un terroir

DAUPHIN DE LAFARGUE

Second vin de la propriété, il provient d'un assemblage 
de jeunes vignes, finement boisé. Il donne une version 
charmeuse de son terroir et s'apprécie dès ses jeunes 
années sur des charcuteries et des viandes rouges.
Servez-le entre 16 et 18 °C
Potentiel de garde de 6 à 8 ans.

APPELLATION  Pessac - Léognan
COMMUNES  Martillac et Saint-Médard-d'Eyrans
SITUATION  Sur côteaux graveleux et argilo-calcaires
SUPERFICIE  14 hectares
PRODUCTION  20 000 bouteilles
ENCÉPAGEMENT  Age moyen des vignes 12 ans

    80 % à 90 % Merlot
    4 % à 5 % Cabernet Sauvignon 
    5 % Cabernet Franc
    1 % Petit Verdot

RÉCOLTE   Vendanges mécaniques à maturation  
   optimale
VINIFICATION En cuve inox avec thermo-régulation.   
   Longue fermentation avec macération et  
   microbullage
DURÉE DE CUVAISON 4 semaines environ
VIEILLISSEMENT  Elevage en cuve inox pendant  
    16 mois dont 9 mois sous staves


