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SCEA CHATEAU LAFARGUE o B
Familles LEYMARIE et PEYROUT PrssAC-LEOGNAN s

gy - s vigneron
Propriétaires Récoltants independant
9 impasse de Domy
33650 MARTILLAC

E-mail : contact@chateaulafargue-france.com
Internet : www.chateaulafargue-france.com

ORIGINE 1920 Mise en bouteilles 2 juin 2022. 14 % vol. 2 322 bouteilles
PROPRIETE Propriéte familiale depuis 5 générations située au cceur de |'appellation Pessac-Léognan sur les communes de

Martillac et Saint Médard d'Eyrans
17 hectares au total

Certification Haute Valeur Environnementale (HVE) en juin 2015, 2018 et 2021

PARCELLES 13.79 hectares de graves sablo-argileuses.
Faible rendement

SELECTION 30 % Merlot, 40 % Cabernet Sauvignon, 20 % Cabernet Franc et 10 % Petit Verdot

VINIFICATION Vinification integrale (baies entieres) en barriques de chéne neufs de 400 litres. Fermentation malolactique en
barriques

VIEILLISSEMENT Elevage en barriques pendant 18 mois

Dégustation

Tres belle robe, sombre, profonde, reflets violacés. Le nez

s'ouvre sur des caractéeres épicés, mentholés, fruits noirs

(mdre, cerise cassis) d'une grande maturite, en harmonie

avec un boisé classieux, fin et élégant. Tres belle
complexité et puissance aromatique. Le nez fait echo a
une bouche énergique et fraiche en attaque évoluant sur
une tres belle ampleur et texture de bouche. Beaucoup
de densité, de volume et d'onctuosité associés a une tres
belle finesse tanique. Le tres bel équilibre qui se dessine
en bouche ainsi qu'une tres bonne longueur et
persistance aromatique, laisse augurer le grand potentiel

de garde de cette cuvée dans un millésime d'exception

VIEILLISSEMENT

2032/2042
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METS Se marie avec les viandes rouges, les grillades, les gibiers et les fromages fermiers. Servir entre 16°C et 18°C
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